
Dom Pomocy Społecznej „Senior” w Rudzie Śląskiej 

ul. Puszkina 7, Ruda Śląska 41-704

Załącznik nr 1.7

do formularza ofertowego

…...................................................

nazwa i adres Oferenta 

a b c d e f g

1 Arbuz kg 150,00 0,00

2 Banany # 170-220g/szt kg 720,00 0,00

3 Brzoskwinie # 120-150g/szt kg 30,00 0,00

4 Czereśnie kg 55,00 0,00

5 Cytryny kg 1,00 0,00

6 Grapefruity # 300-350g/szt kg 120,00 0,00

7 Jabłka kg 950,00 0,00

8 Jabłka deserowe # 200g-250g/szt kg 970,00 0,00

9 Mandarynki # 80-110g/szt kg 380,00 0,00

10 Owoce kiwi # 100-120g/szt kg 110,00 0,00

11 Pomarańcze # 200 - 250g/szt kg 750,00 0,00

12 Truskawki (I-IV) kg 3,00 0,00

13 Truskawki (V-VI) kg 320,00 0,00

14 Winogrona deserowe (I-VI) kg 15,00 0,00

15 Rabarbar kg 300,00 0,00

0,00

OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA

PAKIET NR 7 

DOSTAWA OWOCÓW ŚWIEŻYCH

DLA DOMU POMOCY SPOŁECZNEJ „SENIOR” W RUDZIE ŚLĄSKIEJ 

Cena ofertowa (podana cyfrowo i słownie): Brutto -  zł                     

Razem

Słownie:

                                                                                                                                       (wartość brutto) 

Lp Nazwa artykułu 

Wymagana 

waga 

jednostkowa

Jm
Wartość 

brutto

Orientacyjna 

ilość 

zamówienia *

Cena ofertowa: -  zł                                

Cena jedn. 

brutto     
(dwa miejsca po 

przecinku)
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# Owoce deserowe będą zamawiane w sztukach (przy uwzględnieniu wymaganej masy jednostkowej), a 

dokumentowane w kilogramach.

……………………….………………………............

                                                                                                                         czytelny podpis i pieczęć Wykonawcy

*Orientacyjna ilość zamówienia podana w opisie przedmiotu zamówienia może ulec zmianie do 30% +/- 

Wymagania jakościowe dla owoców świeżych i suszonych

Dostarczane owoce muszą być zdrowe, świeże, czyste, praktycznie wolne od szkodników i uszkodzeń miąższu. 

Powinny charakteryzować się smakiem i zapachem swoistym dla danego asortymentu. Nie dopuszcza się 

produktów gnijących, nadmiernie zawilgoconych lub z objawami zepsucia, pleśni, obicia
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