Specyfikacja Istotnych Warunkéw Zamowienia
Dostawa artykutéw zywnosciowych w | pétroczu 2021r.
Dom Pomocy Spotecznej ,Senior” w Rudzie Slgskiej
ul. Puszkina 7, Ruda Slgska 41-704

nazwa i adres Oferenta

PAKIET NR 9

DOSTAWA RYB MROZONYCH, WEDZONYCH | PRZETWOROW RYBNYCH
DLA DOMU POMOCY SPOLECZNEJ ,,SENIOR” W RUDZIE SLASKIEJ

Cena ofertowa (podana cyfrowo i stownie): Brutto

Zatacznik nr 1i
do formularza ofertowego

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Orienta Cena jedn.

Wymagana jna ilos¢ Wartos¢
Lp. Nazwa artykutu wielkos¢ Jm chna'l 9SC brutto
. zamowie | (dwa miejsca po brutto
opakowania oy -
nia przecinku)
a b C d e f g
1 [Filety z zielonego Sledzia kg 55,00
2 |Filet z morszczuka, b/s, ptaty SHP kg 42,00
3 |Filet z miruny b/s, ptaty SHP kg 110,00
4 [Filety z dorsza ptaty b/skory ,SHP kg 200,00
5 |Filet z pangi trymowanej ptaty,SHP kg 80,00
6 Filety z matiasa b/skory solone (masa netto bez 1000-4000g ke 55,00
zalewy)
7 Filety sledziowe w oleju z roznymi dodatkami 1000-3000g ke 15,00
(masa netto bez zalewy)
Satatka z filetow sledziowych w sosie
8 [Smietanowo-majonezowym - rézne smaki 1000-3000g kg 20,00
(tatarski, koperkowy, z musztarda, itp.)
Satatka z filetow sledziowych w sosie
9 [$mietanowo-majonezowym - rézne smaki 100-900g kg 2,00
(tatarski, koperkowy, z musztarda, itp.)
10 Sa.latka jarzynowa ze sledziami - zawartosc ryby 1000-3000g ke 55,00
min. 15%
1" Sa.latka jarzynowa ze sledziami - zawartosc ryby 100-900g ke 2,00
min. 15%
Satatka-krajanka z filetow sledziowych w oleju
12 |7 roznymi dodatkami (masa netto bez zalewy) - 1000-3000g ke 30,00

rézne smaki (z pomidorami, zurawina,
rodzinkami, salsa, itp.)
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Specyfikacja Istotnych Warunkéw Zamowienia
Dostawa artykutéw zywnosciowych w | pétroczu 2021r.
Dom Pomocy Spotecznej ,Senior” w Rudzie Slgskiej

ul. Puszkina 7, Ruda Slgska 41-704

Zatacznik nr 1i
do formularza ofertowego

13 Koreczki sledziowe z roznymi dodatkami (masa 1000-3000g ke 30,00
netto bez zalewy)

14 Klopsy rybne opiekane w zalewie (masa netto 1000-4000g ke 22,00
bez zalewy)

15 Klopsy rybne opiekane w zalewie (masa netto 100-900g ke 2,00
bez zalewy)

16 Pasty rybne(z makreli, tunczyka, tososia itp.) 1000-4000g ke 30,00
bez dodatku margaryny

17 Pasty rybne(z makreli, tunczyka, tososia itp.) 50-500g ke 10,00
bez dodatku margaryny

18 Ptaty sledziowe marynowane (masa netto bez 1000-4000g ke 25.00
zalewy)

19 |Makrela wedzona ( tusze) kg 150,00

20 |Szproty wedzone kg 3,00

21 |Paprykarz # 100-400g kg 55,00

22 |Szproty w oleju min 65% miesa rybnego 150-200g kg 16,00

, - .. o

23 Tunczyk w oleju - kawatki min. 70% miesa 150-200g ke 18,00
rybnego
Sledzie w oleju o zawartosci min.

24 60% miesa rybnego 150-200¢g kg 15,00

25 Sledz1§ w pomidorach o zawartosci min. 150-200g ke 35,00
50% miesa rybnego

26 |Ryba w galarecie min. 30 % miesa rybnego 150-200g kg 75,00

Razem

Cena ofertowa:

(wartos¢ brutto)

*Orientacyjna ilos¢ zamowienia podana w opisie przedmiotu zamoéwienia moze ulec zmianie do 30% +/-

# mieso rybne z ryzem, cebulg, koncentratem pomidorowym, w oleju roslinnym, z dodatkami réznych przypraw i soli, np.

paprykarz szczecinski lub réwnowazny

Wymagania jakosciowe dla ryb swiezych mrozonych, wedzonych i przetworéw rybnych
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Specyfikacja Istotnych Warunkéw Zamdwienia Zatacznik nr 1i
Dostawa artykutéw zywnosciowych w | pétroczu 2021r.
Dom Pomocy Spotecznej ,Senior” w Rudzie Slgskiej
ul. Puszkina 7, Ruda Slgska 41-704

do formularza ofertowego

Produkty mrozone winny by¢ dostarczane w czystych, nieuszkodzonych, zamknietych opakowaniach. Musza by¢
oznakowane zgodnie z obowiazujacymi normami. Nie moga wykazywac cech przerwania tancucha chtodniczego, nie
moga by¢ rozmrozone. Filety po rozmrozeniu powinny by¢ cate, bez obcych zanieczyszczen, na skorze moze
wystepowac przezroczysty $luz. Powierzchnie cie¢ gtadkie, bez poszarpanych krawedzi, bez pozostatosci
whnetrznosci. Produkty powinny charakteryzowac sie swoistym zapachem - niedopuszczalny jest jetki, gorzki,
kwasny lub obcy zapach. Nie bedzie uznawany towar z oznakami zepsucia oraz z koriczacym sie terminem
przydatnosci do spozycia. Tusze ryb wedzonych powinny by¢ cate, bez obcych zanieczyszczen; jedrne,
réwnomiernie wywedzone; mieso soczyste i delikatne.

Przetwory rybne winny by¢ dostarczane w czystych, nieuszkodzonych, szczelnie zamknietych opakowaniach.
Produkty nie moga wykazywaé oznak zepsucia po otwarciu opakowania.

czytelny podpis i piecze¢ Wykonawcy
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