Specyfikacja Istotnych Warunkéw Zamowienia
Dostawa artykutéw zywnosciowych w | pétroczu 2021r.
Dom Pomocy Spotecznej ,Senior” w Rudzie Slgskiej
ul. Puszkina 7, Ruda Slgska 41-704

nazwa i adres Oferenta

PAKIET NR 11

DOSTAWA MIESA | PODROBOW DROBIOWYCH

Zatgcznik nr 1k
do formularza ofertowego

DLA DOMU POMOCY SPOLECZNEJ ,,SENIOR” W RUDZIE SLASKIEJ

Cena ofertowa (podana cyfrowo i stownie): Brutto

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Orientacy i
Wymagana gty Ce;a jedn.
Lp Nazwa artykutu waga Jm. " rutto Wartos¢ brutto
jednostkowa Zamowien| (dwa mlc?]sca po
ia* przecinku)

a b c d e f g
1 |Kurczaki swieze 1300 - 1700g kg 100,00
2 |Porcje rosotowe mrozone - paczkowane | 500 - 2000g kg 700,00
3 |[Serca z indyka - $wieze kg 30,00
4 |Udka z kurczaka - ¢wiartki swieze 350 - 400g kg 120,00
5 |Watrobka z kurczaka - swieza kg 85,00
6 |Zotadki z indyka - $wieze kg 40,00

Filet z piersi kurczaka (caty lub potowa

piersi) bez kosci, zeber, chrzastek -
7 |Swiezy kg 255,00

Filet z piersi z indyka bez kosci, zeber,
8 |chrzastek - swiezy kg 80,00
9 |Podudzie z kurczaka - swieze 150 - 180g kg 400,00
10 |Udziec z kurczaka b/k, b/skory - $wiezy | 100 - 200g kg 190,00
11 |Udziec z kurczaka b/k, ze skora - swiezy | 120 - 220g kg 60,00
12 |Skrzydta z indyka - swieze kg 90,00
13 |Udziec z kurczaka z/k, ze skora - swiezy | 180 - 220g kg 60,00

Razem

Cena ofertowa:

Stronalz2

(wartos¢ brutto)



Specyfikacja Istotnych Warunkéw Zamowienia

Zatgcznik nr 1k

Dostawa artykutéw zywnosciowych w | pétroczu 2021r.
y Y y P do formularza ofertowego

Dom Pomocy Spotecznej ,Senior” w Rudzie Slgskiej
ul. Puszkina 7, Ruda Slgska 41-704

*Orientacyjna ilos¢ zamowienia podana w opisie przedmiotu zamoéwienia moze ulec zmianie do 30% +/-

Mieso i podroby nalezy dostarcza¢ w zamknietych opakowaniach. W przypadku dostarczenia towaru w nieodpowiednich
opakowaniach towar bedzie podlegat zwrotowi.

Wymagania jakosciowe dla miesa i podrobéw drobiowych

Mieso i podroby winny by¢ dostarczane swieze, o swoistej dla tej grupy produktéw barwie od jasnorézowej do
rézowej/ciemnorozowej. W przekroju lekko wilgotne, sok miesny przezroczysty, bez nadmiernego wycieku.
Wyglad dostarczanych artykutéw typowy dla danego produktu, tj.: bez zewnetrznych krwawych wybroczyn.
Mieso musi by¢ wolne od specjalnych zabiegow polegajacych na wprowadzaniu do niego wody lub jakichkolwiek
substancji dodatkowych. Nie moga wykazywac objawéw psucia, nieSwiezosci surowca, stechniecia lub obcych
zapachow. Surowce powinny byc¢ skalibrowanej wielkosci, np. udka, filety, itp.
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